Tvaruzkova pomazanka s kfenem
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Suroviny

Porce: 4

. Olomoucké tvartzky 100 g
- Kfen 3 1zice

- Pomazankové maslo 1 ks

- Sladka smetana 3 lzice

.- Maslo 1 platek

. Mlety Cerny pepr, sul 1 ks
- Mleté nové koreni 2 Spetka
Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Michani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Kren ocistime, nastrouhdme a odebereme 2 - 3 IZice a nalozime do smetany. Tvaruzky nastrouhédme.

Platek méasla nechame zméknout. Mazeme pouzit mikrovinku, kde jej ddme asi na 15 vterin. Maslo
utrfeme s pomazankovym maslem.

Do maésla vmichame kren se smetanou, nové koreni a pepr. Dukladné promichdme. Nakonec
vmichame tvaruzky a lehce promichame. Pokud je pomazanka prili$ husta, priddme trochu smetany

nebo mléka. Pomazanku solime nakonec, tvarizky jsou pomérné slané.

Tvartzkovou pomazanku s ki'enem mazeme na jednohubky nebo ji zdobime kolecka z listového tésta.
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