Kapr na paprice
Kategorie: Maso

Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Kapr (porce) 4 ks

- Slanina 30 g

- Olej 3 1zice

- Maslo 30 g

- Hladka mouka 1 Izice
- Smetana 4 dl

- Mletéa paprika 1 1zicka
. Sul 2 Spetka

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Oplachnuté, osusené porce kapra protkneme klinky slaniny, osolime, vloZzime na panvicku s
rozehratym olejem a opeCeme po obou stranach na malém plaménku. Opecené porce vyjmeme, olej z
panvicky slijeme, priddme maslo, rozehrejeme je, zaprasime moukou a mletou paprikou, mirné je
osmahneme, zalijeme 1 dl vody a smetanou. Smés dobt'e rozmichdme a za stalého michani povarime;
stavu prisolime, priddme porce kapra a jesté kratce podusime. Podavame s varenymi brambory nebo

s dusenou ryzi.
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