Vareny kapr (nebo jina ryba) s citronovym
maslem
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Suroviny

Porce: 4

- Kapr 4 ks

- Mrkev 0.5 ks

- Celer20 g

- Petrzel 0.5 ks

- Maslo 60 g

- Citronova stava 1 lzice
- Cely pepr 5 kulicka

- Nové koreni 5 kulicka
- Bobkovy list 1 ks

. Sul 2 Spetka

- Cibule 2 platek

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na platky nakrajenou cibuli a zeleninu vlozime do studené osolené vody, priddme koreni a
privedeme k varu. Pridame osolené porce kapra, znovu uvedeme k varu a dale varime na velmi


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

malém plaménku domékka. V malém kastrolku rozehrejeme maslo, pridame citronovou stavu a za
stdlého michani privedeme témér k varu. Mékké porce kapra vyjmeme dérovanou lzici, prelozime na
talife a prelijeme horkym citronovym méslem. Poddvame s varenymi brambory a se zeleninovym
salatem.



