Pyré z celeru

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Sladké smetana 100 ml

- Mlety muskatovy kvér 1 1zicka
- Celer 1 ks

- Méslo 10 g

. Mlety Cerny pepr, sul 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:
Vétsi celer oCistime, oloupeme a nakrajime na malé kousky, které s 1zici masla uvarime domeékka.

Slijeme vodu a priddme smetanu, sul, mlety ¢erny pepr, mlety muskatovy kvét a dal$i zméklé maéslo a
rozmixujeme. Nejlépe tyCovym mixérem v hrnci.

Pyré z celeru muzeme podévat teplé k masu, ale i studené jako pomazéanku na chlebicky misto masla.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

