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Suroviny

- Krdli¢i maso mleté 600 g
- Zakysana smetana 200 g
- Vejce 4 ks

- Maslo 30 g

- Hrasek 200 g

- Olej 1 1zice

- Citronova stava 1 1zicka
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Mleté maso osolime, opeprime, vmichame citréonovou $tavu a zakysanou smetanu. Nechame v chladu
odlezet 2 dny. Dvojity alobal potreme olejem a naneseme vrstvu masa a rozetreme do platu. Na
masle umichame vajicka s hraSkem a rozprostfeme na masovou smés. Zavineme do rolady a radné
upevnime v alobalu. Ve vyhraté troubé peceme asi 1,5 hodiny.
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