Krevety s testovinami

Kategorie: Maso

Autor: Suzannka

Suroviny

- Krevety 400 g

- Cibule 1 ks

. Cesnek 3 ks

- Rajcata 2 ks

- Rajsky protlak 1 ks

. Cervené vino 150 ml
. Téstoviny 500 g

- Olivovy olej 2 1zice

- Petrzelova nat 1 hrst
. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Rozehrejeme na panvi olivovy olej a jemné osmahneme nakrajenou cibuli a Cesnek. Vmichame
nakrajena rajcata, protlak a ¢ervené vino, osolime a opeprime. Omacku podusime asi 10 minut bez
pokli¢ky, aby zhoustla. Pak priddme nakrdjenou petrzel a krevety a dusime 5 minut. Mezitim uvarime
téstoviny, zcedime je a smichdme s omackou.
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