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Suroviny

- Krabi tyCinky 370 g

- Tvrdy syr 150 g

- Cibule 1 ks

- Petrzelova nat 1 hrst

- Sdjova omacka 1 1zice

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Horcice plnotucna 1 1zice
- Vejce 2 ks

- Hladka mouka 2 1zice

. Mleta sladka paprika 1 Spetka
- Strouhanka 1 miska

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Krabi ty¢inky nakrajime na jemno, smichdame je s nastrouhanym tvrdym syrem, jemné nakrajenou
cibuli, petrzelovou nati, séjovou omackou, horéici, vejci, hladkou moukou, paprikou, soli a peprem.
Dikladné zamichame a nechdme hodinu odpocinout v lednici. Z vychlazené smési vytvarujeme
karbanatky, které obalime ve strouhance a ve vysSsi vrstvé rozpaleného oleje nebo tuku smazime do
hnéda.
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