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Suroviny

- Krevety mrazené 500 g
- Mrkev 2 ks

- Kvétak ruzicky 16 ks

- Hrachovy lusk 10 ks

- Maslo 80 g

- Olej 2 1zice

. Cukr 1 1zicka

- Sdjova omacka 1 1zicka
- Ryze 750 ks

. Sul 1 Spetka

- Kari 1 Spetka

- Provensalské koreni 1 Spetka

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemé: Ceska republika

Postup:

VSechnu zeleninu nejprve oCistime a mrkev nakrajime na tenka kolecka. VSe lehce povarime a
nechame okapat. Potom okapanou zeleninu vlozime do panve, pridame maslo, osolime a trochu
orestujeme. Asi po 10 - 15 minutach pridame krevety, Spetku cukru, par kapek sdjové omacky a vse
spolecné dodusime domékka. Ryzi uvarime, zakapeme olejem a promichame s kari a provensalskym
korenim v mnozstvi podle chuti. Krevety se zeleninou podavame s kari ryzi.
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