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Suroviny

Porce: 4

- Mrkev 1 ks

- Cibule 1 ks

- Horcice 1 1zice

. Drozdi 2 ks

- Sunka 20 g

. Maéslo 1 1zice

. Sterilovana zeleninova smés 1 ks
. Celer 1 ks

- Olej 2 1zice

- Majonéza 2 1zice

- Vejce 4 ks

- Mlety ¢erny pepr, sul 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a nakrajime nadrobno. Sunku nebo jakykoliv saldm nakrajime na kousky. Mensi
mrkev a polovinu malého celeru ocistime a nastrouhame na jemném struhadle.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Na panvi rozehrejeme maslo s olejem a do rozehraté smési dame restovat nadrobno nasekanou
cibuli. Kdyz cibule zesklovati, pridame Sunku a restujeme. Po chvili priddme na jemno nastrouhanou
mrkev. Kdo ma rad celer, prida nastrouhany celer, poté vSe restujeme. Na restovanou smés
rozdrobime 2 kostky drozdi a michame, dokud se drozdi nerozpusti. Déle pridame 3 - 4 vejce podle
velikosti a michdme smés jako michana vejce do zhoustnuti. Vzniklou smés odstavime ze zdroje tepla
a nechame vychladnout.

Mezitim si nasekame nebo nameleme zeleninovou smés, napriklad Moravanka. Obvykle staci
polovina sklenicky. Zeleninovou smés spolecné s majonézou, horcici, soli a mletym peprem
vmichéame do vychladlé drozdovo-vajecné smési.



