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Suroviny

- Veprové rizky 4 platek
. Maslo 1 lzice

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

- Cuketa mala 2 ks

- Rajcata 4 ks

- Bazalka 1 hrst

. Cedar 150 g

- Smetana 50 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Maso naklepeme, osolime a opeprime. V panvi rozpalime tuk nebo olej a rizky na ném z kazdé strany
prudce opeceme nékolik minut. Zapékaci misu vytreme tukem a opecené rizky do ni naskladame.
Omyjeme cukety a nastrouhdme je nahrubo. Raj¢ata omyjeme a nakrajime je na malé kousky, Z
bazalky otrhdme listky, smichame je s cuketou, rajcaty a smetanou, osolime a opeprime. Vzniklou
cuketovou smés rozprostreme na rizky v zapékaci mise a poklademe platky ¢edaru. Vlozime do
trouby vyhraté na 180 stupnu a zapékame asi 15 - 20 minut. Hotové rizky podavame s cuketovou
smeési i syrem spolecné s bramborovymi kroketami.
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