Havirska pomazanka

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Tvaroh 100 g

- Pivo 1 dl

. Olomoucké tvaruzky 1 balicek
- Cibule 2 ks

- Rama 100 g

. Mleta sladka paprika 2 Spetka
- Feferonka 2 ks

- Maslo 70 g

. Cerstvé bylinky 1 ks

. Stl 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Nejprve umeleme tvartzky. Cibuli a feferonku oCistime a nasekdme najemno.

Ramu u$lehdame s tvarohem a pivem. Do pény vmichame mleté tvartuzky, cibuli a feferonku.
Pomazanku okorenime, osolime a dobre promichame.

Havirskou pomazanku mazeme na tmavy chléb. Ozdobime feferonkou a ¢erstvymi bylinkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

