Hruskovo-citronovy kompot

Kategorie: Ostatni

Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Hruska 1.5 kg

- Citron 2 ks

- Kyselina citronova 2 1zice
- Voda 500 ml

- Skorice 6 ks

- Hrebicek 24 ks

- Badyén 12 ks

- Voda 11

- Cukr krupice 400 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Krok 1: Tvrdsi hrusky oloupeme, rozkrojime na ctvrtky a vykrojime jadrinec. Hned je namacéime do
vody, ve které jsme rozmichali kyselinu citronovou.

Krok 2: V ¢istém hrnci svarime vodu s cukrem na nalev. Hrusky nechdme okapat a pak je vkladdme
do umytych nahratych sklenic. Do sklenice pridame hrebicek, skorici, badyan a par platkua citronu.

Krok 3: Sklenice zalijeme teplym cukernym roztokem, uzavieme vicky a sterilujeme asi 25 minut pri
85 °C.
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