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Suroviny

Porce: 4

- Porek 2 hrst

. Cervené cibule 1 ks

- Taveny smetanovy syr 150 g

- Tucny tvaroh 200 g

- Bily jogurt 2 1zice

- Nakladané sledové filety 400 g
. Mlety Cerny pepr, sul 1 ks

- Chléb 1 ks

Doba pripravy: 25 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nakladané sledové filety vyjmeme ze sklenice, oplachneme pod studenou vodou a nechdme okapat.
Potom je i s kuzi nakrajime na jemné nudlicky. Cibuli oloupeme a nakrajime na krouzky. Zelenou
cast porku odkrojime, oCistime a nakrajime na jemné nudlicky.

Do misy vlozime tvaroh, jemny taveny roztiratelny syr, jogurt, mlety Cerny pepr a sul. Smés
vyslehdme do hustého krému, vmichame sledé, nakrajeny pérek a nechame asi 1 hodinu rozlezet v

chladu.

Z krajicu chleba tvoritkem vypichujeme koleCka, ktera potreme sledovou pomazankou a ozdobime


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

krouzky Cervené cibule.

Chutovky s pomazankou ze sledovych filetl se nejlépe hodi k pivu, ale i vinu.



