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Suroviny

Porce: 4

- Worcestrova omacka 1 1zice
- Majonéza 1 Izice

. Mlety ¢erny pepr, sul 1 ks

- Majonéza 1 1zice

. Sterilované okurky 2 ks

- Celer 1 ks

- PInotucna hor¢ice 1 1zice

- Cibule 2 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibule ocistime a nasekdme najemno. Celer oCistime a nastrouhdme. Maso podle potreby ocCistime,
omyjeme, osusime a nakrajime na kousky.

Ve vétsi panvi rozpalime olej a cibuli na ném zesklovatime. Priddme drubezi maso a celer a zprudka
vSe restujeme. Pak ohen ztlumime a lehce maso podusime.

Mékké maso nechame vychladnout. Spolu s okurkami maso umeleme do misky. Pripadné muzeme
rozmixovat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Umlety zaklad smichame s horcici, majonézou, worcesterskou omackou a podle chuti osolime a
opeprime. Pomazanku nechame vychladit.

Podavame na topince nebo na platcich bilé veky.



