Buckova pomazanka

Kategorie: Chutovky
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Suroviny

Porce: 4

- Veprovy bok 250 g

- Sadlo 1 Izice

. Cesnek 3 strouzek

- Voda na podliti 1 ks

. Mlety Cerny pepr, sul 1 ks
- Mlety kmin 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani

Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve upeCeme okminovany a osoleny bucek bez kuze a kosti.

Upeceny bucek nakrajime na mensi kousky a umeleme na masovém strojku spolu se ¢tvrtkami cibule
a strouzky Cesneku. Pekac, ve kterém jsme maso pekli, opreme jednou stranou na vyssi oporu, aby se
sadlo se sosem usadilo jen na jedné strané ve vyssi vrstve.

Do misky s umletou masou piiddme pept a 2 aZ 3 1Zice tmavsiho sosu zpod usazeného sadla. Radné
vSe promichame, zkusime, a jestli je treba, dosolime (ale opatrné), pripadné pridéame lzici

vypeceného sadla, aby se pomazanka lépe roztirala.

Buckovou pomazanku mazeme na platky veky nebo predkladame v kopeccich na talifcich a maze si


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

kazdy sam. Zdobime kousky kapie, rajcat ¢i papriky, muzeme zasypat strouhanym krenem. Zapijime
pivem i vinem.



