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Suroviny

Porce: 4

. Zervé 2 ks

- Bilé pecivo 1 ks

- Kapie 1 ks

. Mléko 4 1Zice

. Petrzelova nat 1 ks
. Kren 4 1zice

- Orisky 1 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rohliky (veku) rozkrdjime na kolecka (platky), osSkrabany kren nastrouhdme na jemném struhadle.
Zervé nebo lu¢inu dobte promichdme s mlékem, vmichdme nastrouhany kien a maZeme na
pripravena koleCka rohliku. Navrch dame kousek oloupaného pomerance, kapie, petrzelky, které
pripichneme k rohlikové jednohubce paratkem (ozdobnymi meci, Savlickami apod.).

Pokud jsme pripravili platky veky, namazeme je pomazankou, zdobime obdobné jako jednohubky a
sypeme orisky. Paratkem jiz neupevnujeme. Krenové jednohubky nebo krenové chlebicky jsou
chutové pikantnéjsi a hodi se pro kazdou, i slavnostnéjsi prilezitost. Zapijime je vinem i pivem.
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