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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 3 ks

- Majoranka 1 1zicka

- Cibule 1 ks

. Mlety Cerny pepr, sul 1 1ziCka
- Drozdi 5 ks

- Slanina 100 g

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Slaninu nechdme na rozehraté panvi pustit tuk. Zatim si oCistime cibuli a nasekame ji najemno. Ke
slaniné pridame cibuli a spolecné vse restujeme, az je cibule zlatava.

Do zé&kladu pomazanky rozdrobime drozdi a za stdlého michéni pomazanku zahrivame, az drozdi
zvlacni. Pak pridéme majoranku, osolime a podle chuti opeprime. Nakonec vmichdme v hrnicku

rozkvedlana vejce a vSe jesté chvili michame a prohrivame, az vejce ztuhnou.

Pomazanku z drozdi nechame vychladnout a studenou ji mazeme na chleba.
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