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Suroviny

Porce: 6

- Brambory 8 ks

- Maslo 2 lzice

- Cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouZek

- Zeleninovy bujon 1 kostka
- Libecek 1 snitka

- Kari 1 1zicka

- Majoranka 1 1zicka

- Smetana 200 ml

. Sul 1 Spetka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

VSechny brambory oloupeme, omyjeme a nakrajime na mensi kosticky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Na masle nechame zesklovatét nadrobno pokrajenou cibuli, prolisovany Cesnek a pridame brambory.
Zalijeme 1,51 studené vody a privedeme k varu. Do vrouci vody vlozime kostku zeleninového vyvaru
a libec¢ek. Nechdame varit na mirném stupni zhruba 20 minut.

Potom v polévce dobre rozmichame kari koreni a majoranku. Prilijeme smetanu. Nechame ji prejit
varem a polévku dochutime soli a peprem. Nakonec ji rozmixujeme a na talirich zdobime ¢erstvou
petrzelkou.



