Tomatova rybi pomazanka s cibuli
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Suroviny

Porce: 4

- Feferonka 1 1zicka

- Sardinky v tomaté 1 ks

- Maslo 25 g

- Jemny kecup 2 Izice

- Sledivoleji 1 ks

- Pomazéankové maslo 1 ks
- Cibule 1 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Konzervu sledl v oleji dobre slijeme a nechame okapat. Cibuli oloupeme a nakrdjime na drobné
kosticky.

Ryby v tomaté dame i s oméackou do misky, pridame slité ryby a rozmackame. Spole¢né s
pomazankovym a klasickym maslem vyslehame. Nakonec vmichdme kecCup a feferonky soli. Mnozstvi
upravime podle chuti, nékteré ryby jsou slané méné ¢i vice. Pro pikantnost muzeme kec¢up nahradit
ostrym nebo pridat trochu chilli.

Tomatova rybi pomazanka chutna dobre odlezend a vychlazena. Tomatovou rybi pomazanku
podavame nejlépe na ¢erstvém chlebu.
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