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Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- saldm gothajsky 10 platek
- olej na smazeni 1 ks

- vejce 1 ks

- hermelin 0.5 ks

- kecup 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pripravené platky gothaje by mély byt asi 1,5 cm silné. Pomoci vykrajovatka vykrojime stred kazdého
platku (zbyly saldam muzeme vyuzit napr do raznici).

Na panvi rozehrejeme olej. Kolecka salamu osmazime z jedné strany. Zatim v misce rozslehame
vejce a smichame je s nadrobno nakrajenou polovinou hermelinu. Lzickou vkladame vajecnou smés
do vykrojeného stredu koleCek a smazime, dokud nezhoustne.

Poznamka:

Podavame ozdobené keCupem s Cerstvym pecivem.
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