Zapecene karbenatky s mozzarellou
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Suroviny

- cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- olivovy olej 1 ks

- mleté maso 600 g

- vejce 1 ks

- rajcatovy protlak 1 Izice
. sul a pepr 1 $petka

- strouhanka dle potreby 1 ks
- brambory 800 g

- mletd paprika 1 1zice

- rozmaryn 1 snitka

- rajce 2 ks

- mozzarella 150 g

- bazalkové pesto 2 Izice

Doba pripravy: 70 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Cibuli a Cesnek nasekame nadrobno a osmahneme na trosce oleje. Nechame zchladnout.

Mleté maso smichdme s cibuli a ¢esnekem, dame vejce, protlak, sul a pepr. vSe propracujeme a
zahustime strouhankou.

Brambory nakrajime na kousky a v osolené vodeé je uvarime do polomékka. Scedime. Pak je
promichdme s paprikou, nasekanym rozmarynem a trochou oleje. Osolime a opeprime dle chuti.
Z maso vé hmoty vytvarujeme karbenatky a rozlozime je na vymystény plech. Priddme brambory.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Nechame asi 15 minut zapékat. Na kazdy karbenatek polozime platek rajcete a mozzarelly.
Dopékame dalSich 15 minut. Pred servirovanim pokapeme bazalkovym pestem.



