Zeleninovy kolac se syrem
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Suroviny

- listové tésto 250 g

- tuk na vymyzani formy 1 ks

- mrazena francouzska zelenina 600 g

- smetana na Slehani 250 ml

- vejce 2 ks

. sul a pepr 1 $petka

- syr Brie 150 g

- Cerstvé bylinky - tymian, bazalka, majoranka 1 svazek

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Tésto rozvalime a vykrojime kruh o pruméru 34cm. Vymazanou formu o priméru 28cm vylozime
téstem a ziskame vyvySeny okraj. DNo kolace propichame vidlickou.

Zeleninu restujeme na panvi bez tuku asi 4 minuty. Do smetany vmichame vejce, sul, pepr a nakonec
vychladlou zeleninu.

Smés vlijeme na tésto do formy. Peceme na 200 asi 25 minut. Pak na kola¢ rozlozime platky syra a
dalSich 10 minut dopékame. Pred podavanim posypeme bylinkami.
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