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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- listové tésto 500 g

- vejce 1 ks

- rybizovd marmeldda 100 g
- merunky 1 plechovka

- drobenka

- hladkd mouka 100 g

- krupicovy cukr 50 g

- marcipanova hmota 80 g

- maslo 70 g

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Tésto rozvalime na 30*40. Rozrizneme na dva dily 30*20cm. Z kazdého dilu odrizneme po delsi
strané dva prouzky silné asi 2,5cm. Zbylé pruhy tésta ddme na plech s pecicim papirem a okraje
potreme vejcem. Na okraje polozime odriznuté prouzky a znovu potreme vejcem.

Mouku, cukr a marcipan a maslo prohnéteme.

Rezy potfeme marmelddou a doplnime merunikami. V$e bez okrajii posypeme drobenkou. Pe¢eme na
200 asi 30 minut.
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