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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- listové tésto 500 g

- vejce 1 ks

- Svestkova povidla 200 g

- rum 20 ml

- mletd skorice 1 1zicka

- smetana na Slehani 250 ml
- vanilkovy cukr 1 balicek

- blumy 2 ks

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Tésto rozvalime a vykrajime 30 koleCek o pruméru 10cm. Dame na plech s pecicim papirem a
potreme je vejcem. Pe¢eme na 200 asi 20 minut.

Po upeceni nechame vychladnout. Povidla rozmichame s rumem a skorici. Smetanu vySlehdme s
vanilkovym cukrem. Blumy rozkrojime, vypeckujeme a nakrdjime na tenké platky.

1/2 kolecek potreme povidly, dalsi vrstvu nastrikdme Slehacku. Priklopime zbylymi kolecky,
ozdobime slehackou a blumou.
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