Kolacky s opilymi jablky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- krupicovy cukr 75 g

- citronova S$tava z 1/2 citronu 1 ks
- nakysla jablka 3 ks

- listové tésto 250 g

- vejce 1 ks

- hnédy cukr 20 g

- merunkovy dzem 50 g

- calvados 50 ml

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

1/2 1 vody privedeme s krupicovym cukrem a citronovou $tavou k varu, priddme oloupand, prepulena
jablka a 10 minut povarime.

Tésto rozvalime, rozkrajime na ¢tverce 15*%15cm. Kovové formicky na tartaletky o pruméru 10cm
vylozime alobalem a vyplnime ¢tvercem tésta. Okraje potifeme vejcem a posypeme hnédym cukrem.
Do stredu dame pulu jablka reznou stranou dolii. Pe¢eme 15 minut na 200.

Kolacky vyndame a potifeme dzemem smichanym s calvadosem, posypemem zbylym hnédym cukrem
a dopeceme dalSich 5 minut na 220.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

