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Suroviny

- polohruba mouka 1 kg

- maslo 250 g

- krupicovy cukr 200 g

- zloutek 3 ks

- vejce 2 ks

- rum 1 Izice

- vanilkovy cukr 1 balicek
- mléko 250 ml

- drozdi 1 ks

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Ze lzice cukru, mléka, drozdi a Spetky soli pripravime kvasek. Nechdme vzejit.

Rizehrejeme maslo. Prosijeme mouku a pridame kni do misy cukr. Do dulku pridame zloutky, jedno
celé vejce, rum, vanilkovy cukr, rozpusténé maslo a kvéasek. Vypracujeme tésto. Nechame odpocinout
30 minut. Lehce ho posypeme moukou a prikryjeme utérkou.

Z tésta kus urizneme a vytvarujeme z néj na vale valecek. Rozkrajime ho asi na 3cm kousky. Z nich
délame kulicky. Dame na plech s pe¢icim papirem a nechame 10 minut kynout.

V kulickach vymackneme stfed a naplnime je naplni podle chuti. Priddme drobenku, okraje

pomaslujeme vejcem.
PeCeme pri 180 asi 15 minut.
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