Domaci jatrova pomazanka

Kategorie: Chutovky

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Sladky kecup 2 lzice

- Maéslo 1 Izice

. Cesnek 4 strouzek

- Tvrdy syr 150 g

- Dribezi jatra 500 g

- Majonéza 2 1zice

. Mlety Cerny pepr, sul 1 ks
- Olej 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

DrlibeZi jatra oéistime, omyjeme a osu$ime. Tvrdy syr nastrouhdme najemno. Cesnek oloupeme a
prolisujeme.

Na oleji zvolna orestujeme jatra ze vsech stran. Jakmile budou dobre propecena pridame 1 1zici
masla, stl a pepr. Odstavime z tepla a nechame zchladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

Orestovana jatra vlozime do misy, pridame kecup a vSe ponornym mixérem rozmélnime na kasi.
Potom vmichdme nastrouhany syr, prolisovany cesnek a majonézu.

Domaéci jatrovou pomazanku nechame alespon 2 hodiny rozlezet v chladu a potom mazeme na
kolecka rohliku. Zdobime kouskem papriky a podédvame jako chutovku k vinu nebo pivu.



