Rybi polevka s cockou
Kategorie: Polévky

Autor: andrea

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

. Co¢ka 1 hrnek

. Sul 0.5 1zicka

. Cesnek 2 strouzek

- Houby - susené 1 hrst

. Cibule 1 ks

. Hladka mouka 1 1zice

. Ocet 1 1zicka

. Polévkova zelenina 0.25 baleni
. Maéslo 2 1zice

- Kapri jikry nebo mlici 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 8

Postup:
Cocku prebereme, oplachneme a den pifedem namo¢ime do studené vody.

Osolime a dame varit, pridame zeleninu, ¢esnek a houby (na 5 minut namocené do studené vody a
pak scezené). Varime, dokud ¢oCka nezmékne.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Tésné pred dokoncenim vlozime omyté jikry nebo mli¢i z kapra.

Udélame cibulovou jiSku a vmichame ji do polévky. Dochutime octem.



