
Švédská pomazánka z tvarohu a tresčích jater
Kategorie: Chuťovky
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Suroviny
Porce: 6

Měkký tvaroh 25 g●

Tresčí játra 1 ks●

Cibule 1 ks●

Sterilované okurky 5 g●

Máslo 10 g●

Sůl, petrželka 1 ks●

Mléko 1 ks●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Míchání

Země: Švédsko

Počet porcí: 6

Postup:
Cibuli oloupeme a nakrájíme na jemno. Okurky nakrájíme na kostičky. Petrželku nasekáme
nadrobno.

Změklé máslo vyšleháme s tvarohem a tresčími játry dohladka. Podle potřeby přidáme mléko a dále
zlehka vmícháme cibuli, okurky, nasekanou petrželku a podle chuti pomazánku osolíme.

Švédskou pomazánku z tvarohu a tresčích jater podáváme s pečivem podle chuti.

http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

