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Suroviny

- Varené nebo dusené nebo pec¢ené maso 200 g
- Vyvar nebo stava z peceného nebo duseného masa 1 hrnek
- Sterilované leco 6 1zice

- Cibule 1 ks

- Olej 2 1zice

- Rajcatovy protlak 2 1zice

- Mleta paprika 0.5 1zicka

- Mletéa paliva paprika 0.5 1zicka

- Feferonky 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Hladka mouka 1 1zi¢ka

. Sul 2 Spetka

- Strouhany syr 200 g

- Sterilovana kapie (prouzky) 8 ks

- Petrzelka na ozdobu 1 hrst

- Olej na smazeni 1 lahev

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: VecCere

Zemé: Ceska republika

Postup:

Drobné nakrajenou cibuli zpénime na dvou lzicich oleje, priddame maso umleté se dvéma Izicemi
vyvaru nebo S$tavy z peceného nebo duseného masa, leco, rajcatovy protlak, papriku, treny Cesnek,


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

sul a jemné nasekané feferonky, zaprasime moukou a za ¢astého michani dukladné podusime,
pripadné trochu ziedime vyvarem. Platky toustového chleba osmazime po obou stranach na oleji,
potreme pomazankou, posypeme strouhanym syrem, ozdobime prouzky sterilované kapie a
petrzelkou a podavame.



