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Suroviny

- Vejce 4 ks

- Olej 2 lzice

- Maslo 30 g

- Dribezi nebo veprova jatra 150 g
- Kecup 1 lzice

- Cibule 2 platek

. Cervené vino 3 1zice

- Strouhany syr 4 1zice

- Mlety pepr 2 Spetka

. Sul 2 Spetka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Odblanéna jatra nakrajime na hranolky, vlozime na cibuli drobné nakrdjenou a zpénénou na oleji,
osmahneme, zalijeme vinem a dusime domékka. Pridame kecup, stl a pepr a rozdélime do ¢tyr
malych zapékacich misek. Na jatra vyklepneme vejce a vSe vlozime do horké trouby nebo pod
rozehraty gril. Po tfech minutéch vejce posypeme strouhanym syrem, pokapeme rozehratym maslem
a dopeceme, az bilky ztuhnou a syr se roztavi. Hned podavame.
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