Tepla sunka se zampionovou smesi
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

. Sunka (ru¢né krajend) 4 platek
- Olej 1 hrnek

- Petrzelka 1 hrst

. Zampiony 150 g

- Kapie 100 g

- Cibule 100 g

- Rajcatovy protlak 30 g

- Maéslo 30 g

- Mlety pepr 1 Spetka

. Sul 2 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Drobné nakrajenou cibuli zpénime na masle, pridame ocisténé zampiony nakrajené na platky a
osmahneme. Vmichdme kapii nakrajenou na nudlicky, rajcatovy protlak, pepr a sul a kratce
podusime. Platky Sunky opeceme po obou stranach na oleji, prelozime na nahraté talire, pokryjeme
pripravenou smési, ozdobime petrzelkou a podavame.
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