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Suroviny

Porce: 10

- vétsi brambory 5 ks

- kulaté olomoucké tvaruzky 1 baleni
- hladkd mouka 2 1zice

- pivo 200 ml

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- paliva paprika 1 1zicka

- olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 10

Postup:

Vétsi brambory umyjeme a uvarime je ve slupce v osolené vodé. Nechame vychladit a pak je i se
slupkou nakrajime na koleCka silna asi 1 cm.

Kolecka tvaruzku podélné rozkrojime a vzdy jedno kolecko vlozime mezi 2 kolecka brambor.

Z trochy piva a hladké mouky vyslehame tésticko husté asi jako kapani do polévky. Osolime,
opeprime.

V téstiCku namacime brambory s tvarizky a opékame ve vétsi vrstvé oleje dortzova. Kazdé kolecko
muzeme posypat Spetkou palivé papriky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Poznamka:

Podavame s pivem.



