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Suroviny

- Cely pepr 3 kulicka

- Cukr krupice 100 g

- Ocet 250 ml
-Vodall

- Nové koreni 3 kulicka
- Bobkoy list 1 ks

VVev

- Houby 2.5 kg
- Sal20 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceské republika

Postup:

Krok 1: Houby dukladné oCistime a oplachneme, malé houbicky nechdme v celku, véts$i nakrajime na
malé kousky.

Krok 2: Pripravené houby nasypeme do vrouci vody a nechame asi 5 minut (nez vypéni) povarit.
Nélev pripravime ve vétSim hrnci. Poté, co privedeme vodu k varu, pridame ocet, stl, cukr, bobkovy

list, pept, nové koreni a horcicné seminko. VSe povarime tak, aby se vSechny chuté propojily.

Krok 3: Houby plnime do Cistych sklenic a zalévame horkym nalevem. Sterilujeme 20 minut.
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