Calamada ze zeli a paprik
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Suroviny

- Hlavkové zeli 2.5 kg
- Paprika 1 kg

- Ocet 200 ml

- Cibule 2 ks

- Cukr krupice 500 g
- Olej 2 dl

- Voda 21

- Deko 1 ks

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Zeli nakrdjime na slabsi prouzky. Papriky zbavime jadérek a nakrajime na tenké prouzky a cibuli na
koleCka.VsSe promichame a nechame odlezet cca 2 hodiny.

V hrnci pripravime nélev, smichame olej, Deko, ocet, vodu a v$e povarime. Pripravime si dukladné
umyté a suché sklenice. Vychladly nalev scedime a nalijeme ho do sklenic naplnénych pokrajenou

zeleninovou smési.

Sklenice uzavreme vicky, zatizime a nechame stat v chladu asi 24 hodin. Dl je uchovavame v temnu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

