Losticka cesnecka
Kategorie: Polévky

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 8

- Cibule 3 ks

- Brambory - vétsi 3 ks

- Cesnek - palice 1 ks

. Olomoucké tvartzky 300 g
- Slanina 150 g

. Sul 2 1zicka

- Pepr ¢erny mlety 1 1zicka
- Majoranka 1 1zice

- Voda 1.51

- Olej 1 1zice

- Kmin 1 1zicka

- Mrkev 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemsé: Ceska republika
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Pocet porci: 8

Postup:

Na slaniné osmahneme na kosticky nakrajenou cibuli, zalijeme ji vodou, pridame na kosticky
nakrajené brambory, mrkev nastrouhanou a tenké nudlicky, kmin, stl a uvarime domékka. Ochutime
peprem, majorankou a ¢esnekem. Na dno talife vlozime pokrajené tvartzky a zalijeme je varici
polévkou.



