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Suroviny

- Mouka 500 g

- Drozdi 1 ks

- Cukr 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Vlazna voda 3 dl

- Rajcata 800 g

- Houby 400 g

- Olivovy olej 2 1zice
- Tvrdy syr 100 g

. Sul 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka
- Oregano 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Do mouky udélame dulek, do kterého vlijeme kvasek zhotoveny z drozdi, cukru, trosky vlazné vody a
hrstky mouky. Priddme zbytek vody, sul, vypracujeme hladké tésto, které nechame v teple asi 2
hodiny kynout. Na vymastény plech polozime vyvalené tésto. Oloupana rajcata propasirujeme,
zbavime prebytecné tekutiny, priddme olivovy olej, stl, pepr a oregano. Touto smési potreme celou
plochu tésta, poklademe na slabé platky nakrajenymi houbami, posypeme strouhanym syrem a
peceme ve vyhraté troubé pri 250 stupiii 15 - 20 minut.
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