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Suroviny

- Anglicka slanina 100 g

- Strouhany syr 300 g

- Maéslo 2 Izice

- Rajcata 3 ks

- Cibule 1 ks

- Cesnek 3 strouZek

- Chlebové tésto na pizzu 1 ks
- Pazitka 1 hrst

- Oregano 1 Spetka

- Podravka 1 Spetka

- Mlety pepr 1 Spetka

. Sul 1 Spetka

- Tvrdy salam 100 g

- Tunak 1 plechovka

. Cervend paprika 1 ks

- Chilli papricky 4 ks

- Zelené olivy bez pecek 1 hrst

Doba pripravy: 80 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Rozehrfejeme v panvi méslo, slaninu nakrajime na kosti¢ky a v méasle ji osmazime. Cesnek oloupeme,
prolisujeme, smichame se soli a s jemné nakrajenou cibuli a pridame ke slaniné. Lehce orestujeme,
pridame nakrajena rajcata a dusime, az se odpari tekutina. Potom okorenime oreganem, peprem a


http://www.senzarecepty.cz/recept/chutovky/

podravkou a nechame vychladnout. Papriku ocistime, odstranime semenik a nakrajime na nudlicky.
Tundka lehce rozmackame vidlickou. Dale si pripravime chilli papricky a olivy. Chlebové cesto
vyvalime na pomouceném vale a rozdélime ho na 2 plechy. Povrch potfeme rajcatovou pastou, kterou
jsme si uvarili a rovhomeérneé rozlozime ostatni suroviny. Posypeme nastrouhanym syrem, vlozime do
trouby vyhraté na 200 stupnu a 20 minut peCeme. Hotovou pizzu posypeme jemné nasekanou
pazitkou.



