Cibulova pizza z listoveho testa
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Suroviny

- Listové tésto 1 ks
- Cibule 1 kg

. Sunka 300 g

- Tvrdy syr 300 g

. Olivy 100 g

- Oregano 1 Spetka
. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Cibule oloupeme, nakrajime na koleCka a na rozpaleném olivovém oleji osmazime dozlatova. Listové
tésto rozvalime na plat velikosti plechu, osmazenou a trochu vychladlou cibuli na néj rovnomérné
rozlozime, dale nasklddame platky Sunky, olivy a posypeme nastrouhanym syrem. Potom posypeme
oreganem, lehce osolime a dame péct do trouby vyhraté na 180 stupnu, kde pecCeme asi 30 - 35
minut.
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