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Suroviny

- Hladka mouka 210 g

- Méslo 140 g

- Cukr krupicovy 70 g

. Zloutek 1 ks

- Mandle - loupané, nastrouhané 30 g
. Zloutek - na potieni 1 ks

- Mandle - loupané, nasekané 20 g

- Rybizové marmelada 100 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Z 210 g hladké mouky, 140 g masla, 70 g cukru, 1 Zloutku a 30 g oloupanych, nastrouhanych mandli
zpracujeme na valu tésto.

Pak vykrajujeme formickou kolecka, polovinu jich vypichneme uprostred malym koleckem, potreme
Zloutkem a posypeme oloupanymi jemné nasekanymi mandlemi. PeCeme je na plechu, slabé maslem
vymazaném, doruzova. Prazdna kolecka potreme rybizovou marmeladou, spojime s vypichnutymi,
pocukrujeme a slozime na misu.
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