Pizza capricciosa

Kategorie: Chutovky

Autor: Suzannka

Suroviny

Porce: 2

- Drozdi 1 kostka

- Cukr 2 1zicka

- Tepla voda 2 dl

- Polohruba mouka 250 g

- RajCatova omacka 4 Izice
. Sunka 100 g

- Bazalka 1 hrst

. Zampiony 5 ks

- Mozzarella 50 g

Doba pripravy: 45 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Italie

Pocet porci: 2
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Postup:

V misce s vodou rozpustime drozdi a cukr, trochu mouky a vytvorime kvasek, ktery nechame vzejit .
Pridame prosatou mouku, sul, olivovy olej a vytvorime hladké tésto, které nechdme na teplém misté
vykynout. Po vykynuti vlozime tésto na posypany val, kde jej rozvalime a vytoc¢ime do kruhu. Tésto
vlozime do okrouhlého pekace na pizzu, potreme rajcatovou omackou, posypeme Sunkou, bazalkou,
na platky pokrajenymi houbami a mozzarellou. V predehraté troubeé ji peCeme 30 minut.



