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Suroviny

- Vypeckované tresné 300 g
- Cukr40g

- Rozinky 2 1Zice

- Mléko 6 dl

- Vanilkovy cukr 1 balicek

. Sul 1 Spetka

- Maizena 20 g

. Zloutek 1 ks

- Mandle 1 hrst

- Skorice 1 1zicka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Tresné posypeme cukrem a smichame s proplachnutymi a sparenymi rozinkami. Vétsi ¢ast mléka
privedeme k varu; ve zbytku studeného mléka rozmichdme maizenu, vanilkovy cukr, zloutek a sulk,
vlijeme do variciho mléka a povarime dvé minuty. Krém nechame mirné prochladnout, pak nalijeme
na treSné a rozinky vychladime. Pred podavanim posypeme polévku sparenymi oloupanymi a na
nudlicky nakrajenymi mandlemi a skorici.

Poznamka:


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Stejné mizeme pripravit polévku i z jiného druhu ovoce.



