Fazolova polevka s klobasou II
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Suroviny

- Fazole 120 g

- Oleje 40 g

- Hladka mouka 50 g

- Cibule 1 ks

- Vyvar z kosti (nebo voda) 2 hrnek
- Ocet 1 1zice

- Mletéa paprika 1 1zicka
. Sul 3 Spetka

- Klobésa 0.5 ks

- Olej 1 1zice

- Pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Prebrané, proplachnuté fazole namoc¢ime den predem do studené vody; druhy den je v téze vodé
uvarime domékka. Drobné nakrajenou cibuli zpénime na oleji, zasypeme moukou a pripravime
svétlou jiSku. Nadobu sejmeme z plotynky, vmichdme mletou papriku, zredime vyvarem (nebo
vodou), dobre rozmichdme a povarime. Priddme mékké fazole i s vyvarem a kratce povarime.
Polévku osolime, okyselime a opeprime a vmichdme na koleCka nakrajenou, na oleji osmazenou
klobasu.
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