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Suroviny

. Cocka 120 g

- Olej 4 lzice

- Hladka mouka 3 Izice
. Cibule 1 ks

. Porek 1 ks

. Cesnek 2 strouzek

- Mletéa paprika 1 1zicka
- Pepr 1 Spetka

. Petrzelka 1 hrst

. Sul 3 Spetka

Doba pripravy: 150 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Prebranou, proplachnutou ¢ocku namocime asi na dvé hodiny do studené vody, pak ji uvarime
dopolomékka. Z drobné nakrajené cibule, mouky a ¢ésti oleje pripravime ruzovou jiSku, zredime ji
vodou, dobre ji povarime, pridame k Cocce a varime, az je cocka mékka. Na koleCka nakrajeny parek
osmazime na oleji, vmichame papriku a priddme do polévky. Osolime ji a okorenime peprem a
cesnekem utienym se soli a pred podanim posypeme petrzelkou.
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