Hribkova polévka s varenymi vejci
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Suroviny

- Vétsi hribky 400 g
- Natvrdo uvarena vejce 2 ks
- Olej 3 1zice

- Smetana 1 dl

- Hladkd mouka 15 g
- Cibule 0.5 ks

- Petrzelka 1 hrst

- Masox 1 kostka

- Pepr 1 Spetka

. Sul 2 Spetka
-Vodall

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Ocisténé hribky velmi jemné nakrdjime a osmazime s drobné nakrajenou cibuli na oleji. Zaprasime je
moukou, osmahneme, zalijeme vodou, rozmichdme, osolime, opeprime a za obcasného zamichani
povarime. Ke konci varu priddme masox. Do polévky vmichame smetanu, polévku prihrejeme, avSak
nevarime. Pred podanim polévku posypeme jemné nasekanou petrzelkou a varenymi vejci
nakrajenymi na malé kosticky.
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