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Suroviny

- Cerstvé houby 200 g

- Mensi cibulky 100 g

- Kureci nebo masovy vyvar 7 dl
- Smetana 2 dl

. Slehacka 4 1Zice

- Pepr 1 Spetka

. Sul 2 Spetka

- cayensky pepr 1 Spetka

- Maslo 30 g

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Na masle zpénime cibuli, zalijeme vyvarem a podusime deset minut na malém plaménku. Omyté
houby nakrajime na tenké platky, 120 g hub vlozime do polévky a umixujeme pri nejvétsi rychlosti.
Polévku nalijeme zpét do hrnce, osolime, opeprime, priddme zbytek hub a povarime. Po chvilce
vmichame smetanu, prihrejeme a ihned rozdélime na talire. Na kazdou porci vlozime 1zici Slehacky a
Spetku cayenského pepre.
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