Zampionova polévka I
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Suroviny

. Zampiony 200 g

- Hladka mouka 60 g

- Maslo 50 g

- Vyvar z kosti a zeleniny 1 1
- Citronova stava 1 lzice

- Mléko 3 dl

. Zloutek 1 ks

- Pepr 1 Spetka

. Sul 2 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Z masla a mouky pripravime svétlou jisku, zredime ji prochladlym vyvarem a povarime nejméné pul
hodiny. Oc¢isténé, na platky nakrajené zampiony kratce podusime v trose vyvaru se 1zickou citronové
Stavy. Povarenou jiSku precedime, pridame zampiony, mléko, sul, pepr a privedeme témér k varu.
Hotovou polévku zjemnime zloutkem rozmichanym ve dvou 1zicich mléka a podavame.
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