LokSe s cesnekem

Kategorie: Prilohy

Autor: adminrecepty

Suroviny

- Brambory 1000 g

- Polohruba mouka 120 g
- Husi sadlo 80 g

. Cesnek 3 strouZek

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Urcen pro: Vegetariani
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Slovensko

Postup:

Brambory uvarené ve slupce oloupeme, valeckem rozdrtime, osolime, priddme mouku a vypracujeme
tésto. Rozdélime na stejnomérné kousky a vyvalime na tenké kulaté placky. UpeCeme po obou
stranach na suché plotné. Upecené potreme teplym sadlem, které jsme ochutili utrenym cesnekem.
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Placky slozime do $atecku. Podavame je jako prilohu k huse nebo kachné se zelim.



