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Suroviny

- Redkvicky 4 svazek

- Olej 3 1zice

- Hladka mouka 50 g

- Mléko 3 dl

- Vyvar z kosti a zeleniny (nebo vody s kouskem masoxu) 9 dl
- Pepr 1 Spetka

- Petrzelka 1 hrst

. Sul 2 Spetka

Doba pripravy: 40 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z oleje a mouky pripravime svétlou jiSku, zredime ji postupné vyvarem (vodou s masoxem) a za
obcasného michani dobre povarime. Priddme omyté, na platky nakrajené nebo hrubé nastrouhané
redkviCky, pepr, sul a povarime dvé minuty. Polévku zfedime mlékem, prihfejeme témér k varu,
posypeme jemné nasekanou petrzelkou a hned podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

