Hraskovy krém se salamem

Kategorie: Polévky
Autor: Monyszek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Sterilovany hrasek (bez nalevu) 200 g
- Salam 50 g

- Vyvar z kosti 11

- Méslo 40 g

- Hladka mouka 40 g

- Smetana 1 dl

- Olej 1 1zice

- Petrzelka 1 hrst

. Sul 3 $petka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Postup:

Z masla a mouky pripravime svétlou jiSku, zredime ji trochou prochladlého vyvaru a za obc¢asného
michéni povarime. Po chvili priddme hrasek a povarime asi deset minut. Pak pridame zbytek vyvaru,
smetanu a polévku umixujeme nebo prolisujeme. Polévku privedeme k varu, vmichdme na nudlicky
nakrajeny a na lzici oleje osmahnuty salam, sul a jemné nasekanou petrzelku a podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

